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PURE TRADITIE, MODERNE SMAAK
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:'_3'- PURE TRADITIE, MODERNE SMAAK .

~ Van de golven naar uw tafel: 37 jaar vakmanschap '

Al meer dan 37 jaar is Traiteur Stefan een gevestigde waarde in Hasselt .-
Wat begon als een paSSIe voor de.eerlijke, klassieke keuken, is uitgegroeid tot een culmalr
verhaal waar we trots op zijn.

Wist u dat onze chef ook al 29 jaar aan het roer staat in de keuken van de bekende
> Limburgia Cruises? - . :
Die jarenlange ervaring op het water brengen we nu rechtstreeks naar uw feest of diner.

. : Bij ons vindt u:

Eerlijke klassiekers: Gerechten zoals ze’bedoeld zijn, met liefde bereid.
Een moderne toets: Vertrouwde smaken in-een eigentijds jasje.
Dagver'ge'producten: Wij doen geen concessies op kwaliteit.

0 Versis bij ons ook écht vers.

- Of het nu gaat om een intiem diner of een groot feest,
Traiteur Stefan zorgt voor een zorgeloze‘en smaakvolle ervaring.

Dit kan bij u thuis of 'op locatie of bij u op het bedrijf.
Leveren van maaltijden-voor een vergadering, lunch-break of teambuilding

Contact : www.limburgiacruises.be
0475-954078


http://www.limburgiacruises.be/

A ‘Knabbelgroentjes

_PAKKETTRENDY = —iv - = = _ ) e _

-2 Kroketjes (Bltterbal & kaaskroket]e) ror ’ : ; - -1 2)_0.0 € P/ P

2 Warme bladerdeeg hapjes mix - i ' T
- 1 Yakatori met tomaatpesto %

_“PAKKETROYAAL i G i e . 16,00€p/p°
2 Kroketles (Bltterbal & kaaskroket]e)

2 Warme bladerdeeg hapjes mix -
: 1 gevulde Pani puri

PAKKET LUXE
. Kroketjes (Bitterbal & kaaskroket]e)
* 2 Warme bladerdeeg hapjes mix

20,00 € p/p

1 Pani PUI’] g
1 Degustatlelepel_
. -1 Wrap met Parma ham-

PAKKET SUPERDELUXE . 2 R (T . 24,00€p/p
1 gevulde PaniPuri = ;. ' ‘ ' '
-4 Degustatlelepel ) = :
) AmuseglaaSJes scampl s met look/ salade met r1v1erkreeftJes
1 Garnalensoep]e : 2 :

1 Taco met Rib- -eye'en advocado :
- 1Quiche loraine . -~ ... - . { ;

Tapas: .. . ' ' : s ! 15,00 €"p./p
Chonzo/ oh]ven/ anSJov1s/ lookbroodJes dip/ zongedroogde tomaatJes
Seranoham / paprlka met kaas

Warme hapjes schotel : _ ' 15,00 € p/p
Calamaris friti / mini loempia-/ bitterbal / kip cajun / scampi fritti, ' :
3 sauzen/ potato wedges
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_ buffet : 31,00€p/p -
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- .+ Insalata Caprese : (mozzarella met tomaat / basiticum-/ balsamico)
» Pastrami salade (PaStrami/ ruccola/tomaat/pijnboompitten)

Warm
A Penpe Italiano met scampi - 0
v Farfalle met kip :

» Huisgemaakte Lasagne boldgnaise
-+.Spirelli ham(kalkoen) -kaas-broccoli



' buf’fet_.:,3'5,oo_€ p/p

Koud

' Assortlment van 4 kaassoorten met druiven én noten
+ Seizoen pastel met u1enconf1tuur
" Fijne kip Kap- e
. K1ppendrum§t-1cks met ananas.
~+ Boerenham.met asperges— A
K AppelmOES met stukjes - r

. Broodassor*ti‘ment met - boter e A

LA S

Warm_ 5 s ;s g
i 1':’;-' Lu1kse ballet]es Zwarte / w1tte pens' ]
% FIHER ! met appelmoes Ribbetjes op z’n .
= .+ vlaams Beenham met fijne kruiden 2
WIL b 2 1% soorten puree

’ - Rijstpap

Dessert Appeltaart
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~ " menut:32€plp ' 35 o : s s,
, Zach;-gerookté ’z,alrr'l van-de chef v

-

7 Tgrhaat met tpm;n‘.s"ia_(, Z ok
% -'.‘" ; Scampi’s i ‘ i
Géfq_d_kté_ ﬁe_ﬂbbt : ‘
Opgevutd eifje'”'_ g o R T 2 :
o8 "He':'s'p>me':t"asperges % Bk

o Rundsgebraad

Varkehsgebraad :
L Kip frﬁet T
o Boerenpastei
Ham met fneloén-

SSalades en rauwkost van het seizoen / Diverse sauzen, broodsoorten en boter

Menu 2 : 34,60€ p/b,__ ;
Zach_t gerdokt_e zalm.Van de chef
| Y-Ge'rbok‘t‘e‘ Forel - Ry
! Scémpi’s‘ | : ‘
Torﬁaa’; met rﬁ/i‘e“rkr.eé'f';én'\'/t;e‘ési_; s
Eitje mef gfoéne'k[uidén

Mandje gerookte Ardeense noot‘harh

‘Rosbief met. palmharten
Ham met asperges - -
- Boerenterrine.

Salades en rauwkost van het seizoen / Diverse sauzen, broodsoorten en boter



Kapiteinsmenu Rayal ; 40,00€ p/p

Verse Zalm van de chef .
. Tomaat mét Oostend_se garnaaltjes Artisjok ge\)uld met krab
' Scampi’s piri piri 7
Kipfilet met mango. cuf'ry £
; Eftje ge'vul‘d met zalmmousse Kalfsgébraaci
- S $ooh Rundfilet met ,Qienconﬁjt |
’Pa.rrh;ahar'n met.;sei:zt;gnsfrUit

“Salades en rauwkost van het seizoen Diverse sauzen, broodsoorten en boter

’
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Zachtgerookteza[mvandechef B R ey

Tomaat met garnalen R S S

Pgrzmkmetkrab TN pr SRR e g, LRy oL

Evt}e m,Et groene kru1den o A Ve Bl RS s 0, et
Rosblef van- de chef s s e el e
Ham met seiiiﬁenfrmt 4 LRt -":,_ _ 5

8

WARM s ol v

Supreme van gegnld gevogelte met champlgnonsaus

Zalmfrtet met ﬁ]ne groentjes

7 Groentekrans+5€ -:‘ * 5 RN |

A0



: "_ Koud en warm buffet 38€p/p

G PR S L e e

3_Z_ach_t_ gerooléffe zalmvan de__t,héf g ) i
_Tor’ﬁéaf '@nét'riVieFkreqftenvl.ees
’Geroo.k'tet’heil'bot‘f".‘:;{f-'. w34
Scampi’.;,_ o :

‘ -:;Eitje"gevuld ‘

jPa,rvrna.llham met ,séii(;ensfruif e

T e Ay S R e

Salades en rauwkost van het seizoen, sauzen, broodsoorten en boter

“WARM

: Kalfsgebraad ,'r_net een -zathté graaﬁmosterdséds
Eénd filet mét .honing‘ e‘n‘xeresazijn
Groen_tékrans +5€

Aardappel grétin of krielaardappelen met paprika
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P Ka‘p1te1nsbuffet royale 45€ p/ p

) " v & R e

- Cocktail van gerookte kip met mango en curry
Cocktall van garnalen met advocado

Rolade varrzalm i3

,Lagoustmes op hun best met CaJun

- Palette van gerookte*vmsoorten (makreel forel, paling)’
: P;te-y,an het selzoen - :

~ Ham met blauwe druiven

Kalsmedaillon Strogaﬁoff o Jotag s

VarkenshaaSJe met pepersaus
Oostends v1spannet]e Krielaardappelen van de chef & aardappelgratm

Grqentekrans ,

v
.-

!

Bij alle buffetten kun je kreeft als extra toevoegen : +- 30€ extra (dagprijs)

~ Andere samenstellingen ook mogelijk
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'"f : spekjes~homng en mosterd / K1pﬁlet met mangochutney / TOmaat met r1v1erkreeftenvlees /

_Créme brilée.
* Chocolademousse -

~, Tiramisu baverois -

o “ - -
A > A P
y . : s
>
- .
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Voorgerechten buffet,

Vrsvarla gerookt / Tomaat mozzarella / Beenham met groene asperges Salade met scampl 'S

-~ ey

roomeltje / Gnekse salade met catamarl : A %

Hoofdschotel buffet : v

TongrolletJes duglere wctonabaars met kappertJes en petersehe g0,

Parelhoen met dru1vensaus G

Kalfsgebraad met peperoom ' s V55 A

StocfpotJe van vergeten groenten ‘boontjes met spek gegratmeerde aardappelen Kroketjes
" Des'sertbuffet : ”' e S o e ' o

-~
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Vanaf 35 personen 52 € p/p
CITALE” g s
Insalata‘Capr'eS:e_i‘f" '

; Hyisgemeakte ,Lasa.grie'

~ - Parmaham met meloen

_Carpaccio met truffelmayonaise, parr}ieiéan & pijnboompitten

-

BELGEE e
Balletjes m luiikse saus :
- Steak (showcooking) met pepersaus

Gerookte viss_éhotel (zalm; heilbot, palingj

USA

Ribe op wijze de chef

Beefburger met bun en koolsla (showcookmg)

: pulled pork met‘bqnfen koolsla

-,

SPAANS AL e
Paella met zeevruchten “5
Calamares

Scampl al a]lllO (showcookmg)

Al dezé gerechten worden geserveerd met aangepaste grdenten- en aardappelbereidingen.
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Het maken van onze Paella is een echte attractie voor uw gasten'
Wl] zun gespeaallseerd in een subl1eme rijk gevulde Paella .

=% ~ Het berelden van deze Paella is een echt'e attract1e voor uw gasten dé‘t ongeveer een
uurduurt 1 R Al > . " =

(o ._-_ e ~ o

Het zien maken en de heerluke geuren van safran en Spaanse kru1den zullen ledereen

doen watertanden' Daarna schu1ft federeen aanen wij’ scheppen de bordJes vol

Mlmmum aantal is 30 personen AL e g Ton - <o
Prus 35 00€per persoon T e '

A0




. Koud- '

Tormaat Garnaal

Zalm éé)kc.fail S &

~ Parmaham rﬁet mgloén'

..Carpaccio van verse. Schotse zalm

Carpaccio van rund en parmesaan en rucula_x . :

Noorse'visschotel

. ‘Warm

Artisanalekaaskroketten
| Artisanalega_rhaalkroketten

Duo van kaas-en garnaalkroket

Scampi‘in lookboter
Scampi. diabolique
Salade van lauwe geitenkaas met spekjes en honing

~ Gamba’s op zuiderse:wijze(4 stuks)

-,

tomatensoep Tomaat
pompaoensoep
Bospaddenstoelen
Bloemkool-broccoli
kreeftensoep

15.00 €

~.12.00 €

16.00 €

16.00 €
16.00 €

18.00 €

14.00
18.00
18.00
17.00

18.00

a A da o d dh

14.00

20.00 €

5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
6,50 €



.'"VarkenshaaSJe met-;agetsaus / peperroomsaus / Stroganoff yoo % o 3400 € .
2 KomJn op. grootmoeders w,}]ze ¥ '. W Ssid B et AN 32.00 - € '_
: Kalfsgebraad met peperroomsaus ' _ ‘ Sy E 3200 i
' .-'"":'"Lamsb0ut / ﬁlet met graanmosterdsaUSJe ki AR r Y _ 34.00" £
; % A"_‘K;pﬁlet met champlgnonroomsaus L o ©26.00 €
& Parelhoen met smaasappelsau:s J 5 Fra | ". S —3.6.00" €
: .»"ﬁ'pies van kipi' _ | % £ AR, 31.00 é A
, ;}Steak tartaar (rauwe vleesbere1d' ing) i e 28..00' € |
’ :"Steak (300g1) e TR e 4 32,00 €
Entrecote Aberdeen Agnus (350gr) » ‘, / T : - 38.00 €
s Z Sparerlbs met honing en zoetzure saus 1 o | .‘.A - 28.00 €
Lamskoteletjes - 23 g 32.00 €
Lamssouvlakl (met grlekse salade) e e b ' ‘_ 29.00 €
/ Kabel]auwhaaSJe njet.beurre.-blanc en spekjes - A ‘, . 29.00 €

¥ Bij al onze g'erechteh 'w(')r,de_ri gro'.entj,es en aardép'pjelproducten‘haar keuze geserveerd.



.. Griekse salade met Feta en olijven

~ Gegrilde groéntespi'es met dragonsaus

; Pasta met pesto

Spaghett1 Umbrla Zoetzure _

grOentes_c,hotel- met 'Tofu :

-,

20,00 €

19,50 €
21,50 €
21,50 €

19,50 €

Bij al onze gerechten worden groentJes en aardappelproducten naar keuze

: 'geserveerd



~vanaf 25 pers S

W1J bakken op houtskool BBQ. maar we kunnen ook bakken op de grlllplaat met hout
dati is een mee.rprljs van 100 € in totaal

' . Groenten buffetmcl Wy

Mix salade / tomaat 7 boontJe$ / komkommer/ eieren (1 p/p) / wortel /- oluven / aardappelsalade £

5 = pastasalade coleslaw. / 4 koude sauzen / broodjes

Barbecue pakket Lana : “35€ =
: ‘_". K1psate ' ;
~ v Zalmin paplllotte 30

" Chrpolata

+  Rib-eye steak (in geheel gebakken) :

. Barbecue pakket2 R 40€

» Scampi-spies (6 scampl ’s)
. * Saté vande chef |
‘v Gemarineerde klpﬁlet
+ Gamba’s met chefs kruiden
+ Gekruide speklapjes

Kinder—pakket"- ' i B . 14€

. 4-Kip sate
+_ Chipolata -

Vegetarische "Barbe(:ue : : 18 €

+ Quorn papﬂlotte met flJne groenten
i Vegetarlsche burger

Extra s

i Verse mosseltJes in paplllotte - 10,00 €
+ Halve kreeft op de grill Warme  dagprijs
4o sauzen - : - 4,50€p/p

Viees Specials : prijs per stuk - |

‘ Kalfs tomahawk +450gr ° 49,68 €
T-bone steak +- 650 gr 46,00 €
Runds Tomahawk Picanha +- 650 gr 51,32 €

_ Runds Tomahawk +- 650 gr 43,00 €
Cote alos +- 1,4 kg 105,00 €

o. o
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_ Des§ertbuffét 15,00 €“p'/rp?.
Chocolademousse :
E ‘,Vamlle'us met chocolade saus - olLuLn-
=% slagroom
Tirémisu

- Speculoosbaverois

Dessertbuffet XXL 24 00 € p/ p

Chocolademousse ¢
- Tiramisu

Verse Lollywafel (aan buffet gebakken) met garnituren

Créme brulée

Mix van 3 gebakjes

Vanille ijs met chocolade saus en slagroom
Verse fruitsalade

Dessertbuffet Luxe 18 00€p/p

> Chocolademousse

Vanille ijs met chocolade saus en slagroom
Panna Co&a met rode vruchten .

(;réme brulée

Tlramlsu

Mix van gebakJes (Zp/p)
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‘-Chppgljaldémodss{e'; _ v ; i P 9.00€

Tiramisu (met Amarétto) , 9.00€ -

-

’Crémebr_ulé?e iR IS TR : ' _;' . 10.00€ -
 Bordje vers fruit. - il GG R S, 10.00 €

’-Mdélleu;c au chocolat (choédladegebai{je met vanilleijs) " 12.00€

":Sabéyon van pkos/ecto (rh'etVan'iI[éijs) B s S - 14.00 €
Dame blaiﬁche . "._-"jl_ - = S : v 10,0(-I€~
o s B g P R  10,00€
Ba;nana split - | '_ i : ' iy - 12,00 €
" Coupe bresilienne _ T 7 - 10,00€
Coupe_éardbei (seizoensgebonden) / 12,00 €
aa'f_dbéi met verse room en'crumble ' T 3 12,00 €

' Gateau met vers fruit en slagroorh_ / Creme au beurre 9,00 €




